Kuchnia antytotalitarna

Wobec otwarcia w budynku filii Instytutu Pileckiego luksusowej
restauracji — czas na kotduny Kosciuszki, na makowiec Karskiego i
ogbérkowgq a la mecenas Steinsbergowa.

Z wielu dziet i spraw styneto Muzeum Polskie w Rapperswilu — z
wypisow zrédiowych Leonarda Chodzki, z tzw. archiwum
petersburskiego Stanistawa Augusta, z mickiewiczianow i
kosciuszkianow (cho¢ rowniez, nie oszukujmy sie, z karczemnych
awantur miedzy piastujgcym tam przez cztery lata godnos¢
bibliotekarza Stefanem Zeromskim a dozywotnim kustoszem i po
trosze hochsztaplerem Wtodzimierzem Ruzyckim de Rosenwerth) — ale
nie z kuchni. Ani Stanistaw Grabski, ani Florian Znaniecki, ani Adam
Lewak (by wymieni¢ tylko najstynniejszych pracownikéw
rapperswilskich) w swoich wspomnieniach nie poswiecili ani stowa
potrawom czy bodaj przekgskom, ktérymi pozywiano by sie podczas
przerwy $niadaniowej. Okrutny Zeromski w li§cie do Henryka
Bukowskiego z 24 wrzesnia 1894 r. wspomina co prawda o ,,olimpijskim
spaniu, przerywanym trgbieniem koniaku” — ale czyni to w ramach
wojny podjazdowej z Ruzyckim, ktéremu zarzuca, ze do tych czynnosci
ogranicza sie jego aktywnos$¢. Niech wiec bedzie, przyjmijmy, Ze na
raperswilskim zamku mozna sie byto uraczy¢ koniakiem (kto wie, moze
nawet Hennessy?). Do tego jednak, jesli wierzy¢ opowie$ciom ,,serca
serc” o obyczajach Ruzyckiego, starczy¢ musiata sucha butka z
kietbasg.



Dzi$ — o, dzi$ jest znacznie lepiej. Jest Hennessy X.0., jest Rémy Martin
V.S.0.P. oraz Rémy Martin Excellence X.O. Special, ale sg tez armaniaki,
rum, brandy, grappa, a jesli idzie o najbardziej mnie zajmujgce single
malts, jest 16-letnia Glenrothes z wyraznymi nutami pieprzu, torfu i
cynamonu. Karta trunkéw liczy zresztg 18 stron, na tym wiec musze
przerwac wyliczanie. Dodam tylko, Ze zamiast buty z kietbasg mozna
rowniez liczy¢ na lunch, brunch i kolacje, co prawda gtéwnie w
klimatach kuchni francuskiej i sSrodziemnomorskiej: jest wiec fritto
misto, przyzwoita cielecina, suwlaki, ravioli, ale fondue i raclette brak.
Brak rowniez, i to jest druga r6znica, Muzeum Polskiego w
Rapperswilu.

Wyjasnijmy pokrotce: wkrétce po tym, jak przeszto trzy lata temu
rapperswilskie wladze municypalne wypowiedzialty Muzeum goscine,
Instytut Pileckiego nabyt po sgsiedzku, nad samym brzegiem jeziora
Zuryskiego, budynek dawnego hotelu Schwanen z intencjg utworzenia
tam placowki — i zorganizowania statej ekspozycji zbiorow Muzeum. W
pazdzierniku ub. roku minister Hanna Wrdblewska postanowita o
wycofaniu sie ze wspdtprowadzenia przez struktury MKiDN Muzeum
Polskiego, ttumaczac to ,,stojgcymi przed panstwem polskim
wyzwaniami wynikajgcymi z uwarunkowan finansowych i
geopolitycznych”. Filia Instytutu (Pilecki-Institut (Schweiz) GmbH)
pozostata w hotelu Schwanen, na See Quai 1.

Sadzac ze strony internetowej Filii GmbH, dziata ona nader preznie: od
roku 2022 miato miejsce az dziewie¢ wydarzen, w tym cztery wystawy
(w 2025 - jedna, poswiecona walce o prawa wyborcze kobiet w Polsce i
w Szwajcarii) i trzy koncerty (Adam Baldych Quintet, Stanley
Lopuszynski na klawesynie oraz uroczysty koncert z okazji 3 Maja).



Brak tam jednak informacji o wydarzeniu na najwiekszg skale (zar6wno
ludzka, jak finansowq) w dziejach filii: oto 7 maja br., po powaznym,
sfinansowanym przez Polske remoncie, w hotelu Schwanen otwartla
podwoje luksusowa, wyzej wspomniana restauracja Cou Cou!

Mozna sie oczywiscie domyslaé, ze samo uruchomienie restauracji jest
zgodne z decyzjami z roku 2022, kiedy to Instytut Pileckiego
dokonywat zakupu budynku z mys$lg o odtworzeniu w nim réwniez
dziatalno$ci hotelowo-restauracyjnej, ze mamy do czynienia z jakas
formutg wynajmu czesci wnetrz, uporzadkowang i przejrzystg
finansowo. Kluczowe jest tu jednak stowo ,,domysla¢” — ani na stronie
gtownej Instytutu, ani jego szwajcarskiej filii brak o tym jakiejkolwiek
informacji.

Sktania za to do refleks;ji profil aktywnosci filii: sze§¢ ,,wydarzen” od
stycznia do lipca br. oraz uruchomienie luksusowej restauracji,
oferujgcej, obok pelnego serwisu od jedenastej do dwudziestej trzeciej
roOwniez organizacje tzw. eventow to proporcja naprawde nietuzinkowa,
ciekawie wpisujgca sie w autorski styl zarzgdzania Instytutem
Pileckiego jego nowego dyrektora, prof. Krzysztofa Ruchniewicza.

Zyczliwym obserwatorom najnowszej inicjatywy dyrektora natychmiast
przychodzi do glowy szereg mozliwych udoskonalen obecnego
rozwigzania. Po pierwsze - czy nie warto pomysle¢ nad uczynieniem z
restauracji dodatkowego narzedzia realizacji cze$ci zadan statutowych
Instytutu, czyli ,honorowania postaw ludzi, ktorzy stali sie ofiarami
XX-wiecznych totalitaryzmow, a przy tym zachowali cztowieczenstwo”,
a szerzej — polskiej tozsamosci i przesztosci?



Mysle tu oczywiscie o — z pewnoscig mozliwym do zmodyfikowania
przy dobrej wspéipracy miedzy najemcg a wiascicielem budynku -
menu restauracji. I nie chodzi mi tylko o prostg jego ,polonizacje”, o
wprowadzenie do karty dan zurku, mizerii, kopytek i kaszy gryczanej, a
takze, chlubnie §wiadczgcych o wielonarodowych tradycjach i tolerancji
dawnej Rzeczypospolitej, chtodnika litewskiego, pierogdéw ruskich,
karpia po zydowsku i befsztyka tatarskiego — chociaz takie nowalijki z
pewnoscig ucieszylyby rapperswilskich smakoszy bardziej niz,
powiedzmy sobie szczerze, zestaw dos¢ banalny, jakim jest satatka
Cezara, Rindfleischi gazpacho.

Nie, mys$le rowniez o rozbudowaniu tej oferty poprzez upamietnienie w
nazwach potraw Polakéw szczegdblnie zastuzonych dla walki z
totalitaryzmem. Wydaje sie to tym tatwiejsze, ze jesli idzie o
onomastyke kulinarng, jestesSmy jako kraj u poczgtku drogi. Inni majg
sos Béchamel, melbe, napoleonki, beze Pavlovg i jagniecine a la
Paganini, a my? Nawet tort Dobosza nie powstat, o dziwo, na cze$¢
pana Andrzeja.

Najwyzszy czas to zmieni¢ — tym bardziej, ze byloby to zgodne z
tradycjami rapperswilskiego Muzeum Polskiego, gdzie wspomniany na
wstepie Whodzimierz Ruzycki ochoczo wystawiat zwykty kij pasterski
jako ,laske Tadeusza Kosciuszki”, za$ pare starych trzewikéw jako
»pantofle ksiecia Poniatowskiego”. Dlaczego w takim razie nietwor z
y ¢ w szczytnym celu nowych tradycji kulinarnych, oferujgc na See Quai
1 kotduny Kosciuszki, makowiec Karskiego czy ogérkowgq a la mecenas
Steinsbergowa? By¢ moze nawet udatoby sie delikatnie spolonizowaé
dotychczasowg nazwe restauracji bez kosztownego przemalowywania
szyldu, dodajgc do ,,Cou Cou” czton ,,na mouniou”?



Jesli raperswilski model odnidstby sukces (a nie watpie, ze tak by sie
stalo), mozna by rozszerzy¢ te formute na pozostate filie, ktére sg
pono¢ obecnie Zrédtem wielu zgryzot dla nowych wiadz Instytutu. Czas
na ofensywe antytotalitarno-kulinarng, na kotduny Ko$ciuszki w
Nowym Jorku i w Berlinie! Piszgc ,,ofensywa” nie mam przy tym na
mysli tylko dwdch obecnych ekspozytur: marzy mi sie inicjatywa na
skale swiatowg, ekspansja marki. Kto wie zresztg, czy w tego rodzaju
dziatalnosci prof. Ruchniewicz nie sprawdzitby sie nawet lepiej niz na
dotychczasowym waskim polu, gdzie, jak napisat niedawno na tamach
»,DGP” Jack Fairweather, ,,czuje sie [on] niezrecznie wobec reakcji na
dotychczasowy profil Instytutu zwtaszcza w niemieckich kregach
akademickich, z ktorymi jest $ciSle powigzany”? Zmiana profilu
(Instytutu) moglaby sie okaza¢ w tej sytuacji wyzwoleniem, a profil
(Ruchniewicza) na kartonowych kubetkach z kotdunami mégtby sta¢
sie rownie znany jak pik. Saundersa.

Jest to rozwigzanie tym bardziej obiecujgce, ze generujacy spore zyski
model biznesowy by¢ moze pozwolitby Instytutowi Pileckiego na
wyptacenie zalegtych od ponad pét roku poboréw czworgu
wspoOtpracownikom Instytutu Lemkina, z narazeniem zycia
dokumentujgcym rosyjskie zbrodnie wojenne na Ukrainie.
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