Fasolka po bretonsku [FELIETON]

,»,Ciasto francuskie” to zwykte kruche ciasto, istnieje w kazdym kraju
europejskim. By¢ moze pochodzi z Francji, ale w innych jezykach o
pochodzeniu dawno zapomniano. Tylko w Polsce sie je podkresla. Ilez
poczucia nizszos$ci jest w tym uporczywym przypominaniu o zagranicy
— pisze Ewa Thompson w kolejnym felietonie z cyklu ,,Widziane z
Houston”.

W zamierzchtych czasach siermieznego komunizmu, zamiast iS¢ do
baru mlecznego i zje$¢ bulke z odrobing masta stojgc przed stosem
brudnych naczyn — mozna byto p6js¢é do kawiarni i za nieco wyzszg
cene zamoOwic sobie fasolke po bretonisku. Czasem nawet na stoliku
mozna bylo znalez¢ kawatlki cienkiego papieru o rozmiarach 10x10 cm,
ktérym nadawano dystyngowane miano serwetek. Kelnerki krzywo
patrzyly na gosci, ktérzy brali po kilkanascie takich serwetek do otarcia
ust.

Konsumenci fasolki byli beneficjentami decyzji jakiego$
komunistycznego oficjela, ktory zadekretowal, ze w miesScie majg
istnie¢ deficytowe kawiarnie dla ,,inteligencji”, gdzie ma by¢ wzglednie
czysto i przyjemnie i gdzie menu ma sie sktada¢ gtdwne z napojéw i
stodyczy (fasolka byta wyjgtkiem). Dodatkowym plusem byto to, Ze
zamoéwienie dania ,,po bretorisku” oznaczato, ze klient otart sie o
kuchnie francuska, a wiec nalezy do wyzszej warstwy spotecznej. Takie
mite potechtanie préznosci i do$¢ przystepna cena (dwa razy tyle, co
mata czarna) sprawiaty, ze nawet studenci od czasu do czasu mogli
sobie na luksus fasolki pozwolic.

Wprawdzie dzisiaj w dowolnym supermarkecie mozna sobie kupi¢ za
grosze bardzo podobng fasolke w puszce, w owych czasach zamodwienie
czegos, co kosztowato dwa razy wiecej niz kawa byto pewnego rodzaju
pokazem wybrednosci. Wspominam o tym, poniewaz irytowata mnie i
irytuje przydawka ,,po bretorisku”. Doprawdy nie byto w tym daniu
niczego, co by kwalifikowato je na jaki$ zagraniczny przysmak.



Amerykanskie baked
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Za fasolkg idg barszcz ukrainski, bigos litewski, ciasto francuskie,
szwedzki stot, kotduny litewskie, pierogi i bliny ruskie i jeszcze cata
litania nazw, stworzonych ad hoc w celu zapewnienia konsumenta, ze
kucharz zna sie na rzeczy i wie, co jest uwazane za dobre zagranicg.
Tego rodzaju nazewnictwo rozwineto sie zapewne w okresie rozbioréw,
gdy okupantéw cieszyty wszelkie oznaki depolonizacji. W okresie
niepodlegtosci miedzy wojnami, Polacy mieli wazniejsze sprawy na
glowie niz martwienie sie o nazwy potraw. Teraz jest czas, aby to
zmienic i przesta¢ umieszczaé w jadtospisach i ksigzkach kucharskich
nazwy, ktore juz dawno przestaty by¢ aktualne. Bo te pierogi czy
kotduny czy bigos czy ciasto juz majg swojq polskg specyfike i nie ma
powodu tego ukrywac. ,,Ciasto francuskie” to zwykte kruche ciasto,
istnieje w kazdym kraju europejskim; by¢ moze pochodzi z Francji, ale
w innych jezykach o pochodzeniu dawno zapomniano. Tylko w Polsce
sie je podkresla. Ilez poczucia nizszosci jest w tym uporczywym
przypominaniu o zagranicy.

Czy rzeczywiscie Polacy s Nie tylko zresztg w
takimi snobami, ze wolg pojs¢ sprawach
kulinarnych.

do ,Matej Szwajcarii” raczej
Jechatam kiedys z

niz do ,,Matego Zakopanego”? . ,
lotniska w Balicach
do centrum Krakowa
takséwka, ktorej

kierowca poinformowat mnie, ze Krakéw zostat zbudowany ,,na prawie
magdeburskim”. Que?Jaka to czyni réznice po o§miu stuleciach?
Zresztg prawo magdeburskie jest rozwinieciem prawa flamandzkiego.
Jak daleko w przesztos¢ mamy i$¢, aby opisa¢ Krakow, pomijajgc jego o
wiele wazniejsze i czasowo blizsze przymioty? Nie wyobrazam sobie
zadnego Europejczyka, ktéry chwalit by sie tym, ze jego byta stolica



zostala kiedy$ zbudowana w oparciu o prawo, ktére przyszio z
zagranicy. Historia takich miast jest tak bogata, ze ich skromne poczatki
nalezg do encyklopedii raczej niz do przewodnikowego informatora.
Przewodnicy turystyczni we wszystkich znanych mi krajach raczej
omijajg zapozyczenia z zagranicy i podkres$lajg rodzimy wkiad w
architekture, historie, kuchnie. Znéw to poczucie nizszosci, rozwiniete
w okresie zniewolenia i obecnie pielegnowane, Swiadomie lub
nieSwiadomie, przez super-wdziecznych potykaczy stypendiow i
grantOw zza zachodniej granicy.

Jedng z moich ulubionych restauracji w Zakopanem jest Mata
Szwajcaria na Zamoyskiego. Pachnie tam Swietng polskg domowg
kuchnig — powiedziatabym, przedwojenng, chociaz nie doswiadczytam
tamtych czaséw. Skad ta nazwa? Bo w Kkarcie jest raclettei pare innych
szwajcarskich specjatow? Ale czy ,filet z pstragga po genewsku” (czyli
duszony w warzywach) jest naprawde tak szwajcarski, ze zastuguje na
upamietnienie go w nazwie restauracji? Czy nie po to przyjezdza sie do
Zakopanego, aby jada¢ w restauracjach o polskich nazwach? Czy
rzeczywiscie Polacy sg takimi snobami, ze wolg p6js¢ do ,,Matej
Szwajcarii” raczej niz do ,,Matego Zakopanego”? Pawiem narodow
bytas i papuga... Kserokopiarka...

Amerykanie sg Jedna z najlepszych

przeciwienstwem Polakow: restauracjiw
Houston nazywa sie

Café Annie. Oglasza
ona dumnie w karcie,

nazywajg amerykanskimi
zagraniczne dania, ktore sie

im spodobalty i ktore . e
ze specjalizuje sie w

bezceremonialnie wigczyli do tuchni

swojej kuchni amerykarniskiej. Jakie
potrawy mozna tam
zalez¢? Duza ich
cze$¢ pochodzi z Meksyku: tacos, tostadas, tortillas. Sg tez
zapozyczenia z Japonii i Francji, oraz typowe miedzynarodowe dania.
Amerykanie sg tu przeciwienstwem Polakéw: nazywajg amerykanskimi
te zagraniczne dania, ktore sie im spodobaty i ktére bezceremonialnie
wigczyli do swojej kuchni.



Rozumiem, ze w duzych miastach miedzynarodowe firmy hotelowe
takie jak Sheraton, Hilton, czy Marriott przyciggajg klientéw swojg
nazwg, ktéra zobowigzuje do pewnych standardow. Ale restauracje i
hotele polskie powinny przyciggac polskimi nazwami, bo tylko takie
bedg cudzoziemcéw intrygowaty. Silenie sie na jakie$ obce stowa takie
jak ,Crocus” czy ,,Aries” (nazwy hoteli w Zakopanem) to kula w plot.

A w drugg strone? Chyba tylko kalafior g la polonaise, czyli caty
ugotowany kalafior, polany mastem i podsmazonymi okruchami chleba.
Ksigzki kucharskie wieszczg, Ze jest to danie francuskie, ktére z
niewiadomych przyczyn otrzymato przydomek ,,polonaise”.
Podejrzewam, zZe perypetie tej potrawy natchnelty Gombrowicza do
napisania ,,Biesiady u hrabiny Kottubaj”.

Ewa Thompson
Rice University

Przeczytaj inne felietony Ewy Thompson z cyklu ,,Widziane z Houston”


https://teologiapolityczna.pl/widziane-z-houston-1

